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«12»  марта  2018 г. № 26

	Начальнику Серовского отдела 
Управления Роспотребнадзора 
по Свердловской области 

Е.В. Серёгиной




Ответ на предписание об устранении выявленных нарушений санитарно-эпидемиологических требований  

от 22.09.2017 г. № 01-13-07/1056-1
Школа: 

1. На пищеблоке школы, в рамках производственного контроля на наличие патогенных микроорганизмов проводится в полном объеме, при нормируемой кратности 30% от каждого вида блюд. Представлены протоколы лабораторных испытаний пищевых продуктов за период 2017 г. и с января по март 2018 г. По договору № ш/265 от 24.01.2018 г. санитарно бактериологические исследования пищевых продуктов на наличие патогенных микроорганизмов предусмотрены в каждом квартале.
2. Качество питьевой воды по показателю цветность приведено в соответствии с гигиеническими нормативами, по показателю мутность (по каолину) не соответствует нормативу. Протокол лабораторных испытаний воды № 1067 от 01.03.2018 г.
Для улучшения качества питьевой воды проведена следующая работа:

- направлена претензия в МУП НГО «Водоканал» от 20.10.2017 г., ответ не получен,
- направлено письмо в администрацию Новолялинского городского округа, получен ответ 13.12.2017 г. о том, что 08.12.2017 г. произведен ремонт скважины в с. Лопаево,
- направлена претензия в МУП НГО «Водоканал» от 30.01.2018 г., ответ получен по электронной почте (поставлена дата и номер входящего документа).

Вода в системе течет прозрачная, мутнеет она из-за большого содержания железа через 3-4 часа.
3. Пищевые продукты приведены в соответствии с физическими потребностями человека в необходимых веществах и энергии, а именно: в соответствии с требованиями ГОСТ 30390-2012 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия» по показателям: жиры, калорийность, углеводы. Протокол лабораторных испытаний № 9767-9771 от 04.12.2017 г.
4. На территории общеобразовательной организации оборудована физкультурно-спортивная зона и физкультурно-спортивное оборудование: футбольное поле с  воротами, шведская стенка, лабиринт, бум, турник.

5. При спортивном зале созданы условия для переодевания мальчиков: оборудованы крючки для одежды.
6. В кабинете химии, физики и биологии для обеспечения лучшей видимости учебно-наглядных пособий, для демонстрационного стола оборудован подиум.
7. Образовательная недельная нагрузка равномерно распределена  в течение учебной недели, а именно для обучающихся 1-ого класса – не превышает 4 урока в день, для обучающихся 6-ого класса – не более 6 уроков в день.
8. Расписание уроков составлено с учетом дневной и недельной умственной работоспособности обучающихся и шкалой трудности учебных предметов.
9. Витаминизация третьих блюд осуществляется в соответствии с указаниями по применению премиксов, а именно: компот из сухофруктов витаминизированный приведен в соответствии с требованиями Инструкции № 978-72 «Инструкция по «С» витаминизаци» по показателю: аскорбиновая кислота (витамин С) Протокол лабораторных испытаний № 9767-9771 от 04.12.2017 г.

Дошкольная группа:

1. На пищеблоке дошкольной группы, в рамках производственного контроля на наличие патогенных микроорганизмов проводится в полном объеме, при нормируемой кратности 30% от каждого вида блюд. Представлены протоколы лабораторных испытаний пищевых продуктов за период 2017 г. и с января по март 2018 г. По договору № ш/265 от 24.01.2018 г. санитарно бактериологические исследования пищевых продуктов на наличие патогенных микроорганизмов предусмотрены в каждом квартале.
2. Качество питьевой воды по показателю цветность приведено в соответствии с гигиеническими нормативами, по показателю мутность (по каолину) не соответствует нормативу. Протокол лабораторных испытаний воды № 1068 от 01.03.2018 г.
3. Пищевые продукты приведены в соответствии с физическими потребностями человека в необходимых веществах и энергии, а именно: в соответствии с требованиями ГОСТ 30390-2012 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия» по показателям: жиры, калорийность, углеводы. Протокол лабораторных испытаний № 1062-1064 от 05.03.2018 г.
4. В дошкольной группе предусмотрены условия для сушки верхней одежды и обуви детей. Приобретена сушилка для верхней одежды, изготовлена сушилка для обуви.

5. В прачечной дошкольной группы не допускается совмещения входов сдачи и получения чистого белья. Машинист по стирке белья  Елизарова Т.В. ведет:

- Книгу учета выдачи белья, сдаваемого (принимаемого) в стирку  МКОУ НГО «Лопаевская ООШ» (дошкольная группа) от 22.09.2017.

- Книгу учета выдачи постельного белья МКОУ НГО «Лопаевская ООШ» (дошкольная группа) от 22.09.2017.

6. Учебная доска обеспечена равномерным искусственным освещением.
7. Максимально допустимый объем образовательной нагрузки в первой половине дня в старшей группе приведен в соответствии с нормативом и составляет 45 минут.
8. В туалетных помещениях групповых отделений оборудован водопроводный кран для технических целей (уборка помещений групповой, туалета и т.д.)
Директор                                         С.В. Ахметянова
